
reservasuniverse@faenahotels.com / +5411 4010 9200

HIGH TEA

CHEF: RODRIGO VÁZQUEZ

Inspirado en los livings de las grandes estancias argentinas, su atmósfera cálida y relajada invita a
disfrutar de momentos únicos a toda hora del día. Servicio todos los días de la semana de 16 a 19hs.

DE NUESTRA PASTELERIA
Macarons. Opera. Manzana y canela. Chocolate amargo

Chocolate blanco y frambuesa. Financier. Cookies con avellanas

FINGER SANDWICHES
Salmón ahumado y queso crema con rábano encurtido en pan tipo alemán

Pastrón con pepinos encurtidos y mostaza Dijon en pan negro
Jamón crudo, queso Brie y manteca en pan blanco

Café Nespresso o variedad de tés en hebras Arkadia
Jugo de naranja y copa de vino espumante

 

Este menú es válido para grupos de 10 a 60 personas y se deberá elegir la misma opción para todos los asistentes, 
con un mínimo 7 días de antelación al evento.

La presente cotización tiene una validez de 15 días corridos a la fecha de recepción de la misma.
Los precios están expresados en pesos argentinos e incluyen IVA. Las tarifas no son comisionables.



reservasuniverse@faenahotels.com / +5411 4010 9200

HIGH TEA

CHEF: RODRIGO VÁZQUEZ

Inspired by the great Argentine livings rooms, a warm and relaxed atmosphere invites you to enjoy unique
moments at all hours of the day. Daily opened from 4 to 7pm..

FROM OUR PASTRY
Macarons. Opera. Apple and Cinnamon. Bitter chocolate

White chocolate and raspberry. Financier. Hazelnuts Cookies

FINGER SANDWICHES
Smoked salmon, cream cheese and horseradish on whole wheat bread

Pastron, pickled cucumber and Dijon mustard on rye bread
Prosciutto, brie cheese and butter on white bread

Nespresso co�ee or selection of teas in strands Arkadia
Orange juice and a glass of sparkling wine

This menu is only valid for group between 10 and 60 people.
The choice of the menu should be the same for the entire group and should be selected seven days prior to the event.

The rate is in argentinian pesos and includes VAT. Non-commissionable. 


