
FAENA BUENOS AIRES

La historia del tango,
desde sus inicios, en los Cabarets del 1900, 
hasta la visión vanguardista de Piazzolla.

Amor, pasión, locura, glamour. 
Un show de nivel internacional que recorre una historia 

que termina por transformarse en leyenda.

from its beginnings, in the Cabaret's of the 1900´s,
to Piazzola's vision.

Love, passion, madness and glamour.
In a story that ends in a legend.



ENTRADAS / STARTERS

PLATOS PRINCIPALES / MAIN COURSES
Bife de chorizo / Strip steak

Puré de papas al carbón, vegetales de estación y chimichurri de tres tomates
Charcoal mashed potatoes, seasonal vegetables and three tomatoes chimichurri

POSTRES / DESSERTS

Flan de vainilla con dulce de leche y crema

 Cremoso de Chocolate / Dark Creamy Chocolate
Chocolate semi-amargo al 55% con curd de maracuyá, 

frutillas y crumble de cacao y avellanas
55% semi-sweet chocolate with passion fruit curd, strawberries 

and cocoa and hazelnut crumble 

New York Cheesecake / New York Cheesecake
Cheesecake con reducción de frambuesas

Cheesecake with raspberry reduction

BEBIDAS / BEVERAGES

Baron B

VINOS / WINES

Terrazas Reserva Chardonnay 

BEBIDAS SIN ALCOHOL / SOFT-DRINKS
Cafe Nespresso

Terrazas Los Chacayes Malbec

Baron B Rosé
Ravioles de osobuco

ricota y queso parmesano con crema de hierbas
Oxtail, ricotta & parmesan ravioli with herb cream

Causa peruana de langostinos / Peruvian shrimp causa
emulsión de ajo amarillo y almíbar de morrón rojo

Yellow garlic emulsion and red bell pepper syrup

Truchón de los Andes grillado / Grilled Andean trout
Pure cremoso de boniato, vegetales de estación y crema de langostinos y limón

sweet potato purée, seasonal vegetables and shrimp–lemon cream

Burratina
Rúcula crocante, pesto de albahaca, tomates deshidratados,

almendras tostadas y polvo de prosciutto
Crispy arugula, basil pesto, sundried tomatoes, toasted almonds and prosciutto dust

Causa peruana de langostinos / Peruvian shrimp causa
emulsión de ajo amarillo y almíbar de morrón rojo

Yellow garlic emulsion and red bell pepper syrup

Cheesecake de truchón andino ahumado / Smoked Andean trout cheesecake
avocado mousse, roasted pepper cream and Parmesan crisp
sweet potato purée, seasonal vegetables and shrimp–lemon cream

ENTRADAS / STARTERS

PLATOS PRINCIPALES / MAIN COURSES

Ravioles de osobuco / Ossobuco ravioli
Con ricota y queso parmesano con crema de hierbas

With ricota, parmesan cheese and herbs cream

Salmón rosado / Pink salmon 
Con puré de brócoli, papas ana y crema de eneldo

With broccoli purée, anna´s potatoes and dill cream

Burratina
Rúcula crocante, pesto de albahaca, tomates deshidratados,

almendras tostadas y polvo de prosciutto
Crispy arugula, basil pesto, sundried tomatoes, toasted almonds and prosciutto dust

Ceviche de langostinos / Prawn Ceviche
Con base de palta y plátano frito
With avocado base and fried plantain

Cheesecake de truchón andino ahumado / Smoked Andean trout cheesecake
Con mousse de palta, crema de pimientos asados y crocante de parmesano

With avocado mousse, roasted pepper cream, and parmesan crisp

  Extra Brut

Ojo de bife / Ribeye steak
Con demi-glace, puré de coli�or y puerros braseados 

With demi-glace, cauli�ower purée and braised leeks


