
TRADICIONES AUTOCTONAS
Inspirado en las antiguas ferias europeas y en las legendarias cantinas de 
Buenos Aires, El Mercado es un ambiente con carácter e historia donde 

disfrutará, al calor del horno de barro, de la más deliciosa comida tradicional 
argentina, preparada con productos naturales y frutos de estación. 

Nuestro asado a cielo abierto es una verdadera leyenda.

LOCAL TRADITIONS

Taking its inspiration from old European street markets and the legendary 
trattoria-style cantinas of Buenos Aires, El Mercado is steeped in character and history. 

Basking in the heat from our mud brick oven, you can enjoy the most delicious traditional 
dishes that Argentina has to offer, prepared with natural products and seasonal fruits. 

Our open-pit barbacue is a true legend: the best way to enjoy traditional Argentine asado.

Chef : Emiliano Yulita
 

FAENA HOTEL BUENOS AIRES



Spa Choice / Vegetarian dish Celiaco / Gluten free

PIZZAS & EMPANADAS

Empanada de carne cortada a cuchillo (2u) / Hand cut beef  empanada $330

Empanada de cordero braseado (2u) / Braised lamb empanada  $330
 
Empanada de Mozzarella y verdeo (2u)    $330
Mozzarella and spring onions empanada 

Pizza de mozzarella, hongos, rúcula y parmesano   $630
Mozzarella, mushroom, arugula and Parmesan cheese pizza

Pizza Margarita / Margherita pizza     $550

Sopa de calabaza y jengibre / Pumpkin and ginger soup   $420

Sopa del día / Homemade soup of the day     $420

Tortilla de papa con chorizo colorado, ensalada mixta  $420
Spanish tortilla with chorizo, served with tomato, lettuce and onion salad

Provoleta al horno de barro, tomates asados y pesto   $630
Grilled provolone cheese, roasted tomatoes and pesto

Molleja, papa libro y hongos      $740
Roasted sweetbreads, sliced baked potato and mushrooms

Langostinos, piperrada y vinagreta de palta    $740
Grilled prawns, piperrada sauce, avocado vinaigrette

Burrata, mango asado, hinojo, tomate y albahaca   $670
Burrata cheese, roasted mango, fennel, tomato and basil

Ensalada de rúcula, tomates, peras, queso azul y nueces  $670
Arugula, tomatoes, pears, blue cheese and walnuts salad

Ensalada de radiccio rosso, salmón ahumado, queso brie, 
alcaparras y cebolla morada      $700
Radiccio, smoked salmon, brie cheese, capers and  purple onions salad

Caesar de pollo marinado      $660
Chicken Caesar´s salad

ENTRADAS / APPETIZERS



Celiaco / Gluten free

x2 Plato para compartir entre 2 personas / Dish serves 2 people

Spa Choice / Vegetarian dish

CARNES / MEAT
Vacío a baja temperatura      $1850
Flank steak cooked at low temperature

Ojo de bife con hueso       $1340
Bone-in rib-eye steak

Lomo de novillo, vinagreta de hongos      $1150
Veal tenderloin, mushrooms vinaigrette 

Ojo de bife, criolla cocida / Rib-Eye steak, creole sauce   $1050
     
Entraña / Skirt steak       $1000

Milanesa con jamón ahumado, queso brie, tomate   $900
Beef “milanese” with smoked ham, brie cheese and tomato 

Ribs de cerdo con barbacoa       $930
BBQ pork ribs

Pechuga de pollo marinada con cítricos y especias    $710
Grilled chicken breast marinated with citrics and spices

PESCADOS / FISH

Truchón de la Patagonia       $1100
Patagonian big trout 

Pesca blanca del día       $980
White catch of the day

Salmón rosado del Pacífico, criolla de tomates asados    $980
Pacific salmon, grilled  tomatoes creole sauce

x2



PASTAS FRESCAS Y ARROCES 
FRESH PASTA & RICE

Risotto con alcauciles, maíz, calabaza, tomate y zanahoria  $790
Artichoke, sweet corn, pumpkin, tomato and carrot risotto

Tagliolini con mejillones, langostinos, ajo y perejil   $790
Tagliolini pasta with mussels, prawns, garlic and parsley

Ñoquis con crema de hongos y verdeo     $750
Gnocchi with mushrooms and spring onions creamy sauce

GUARNICIONES / SIDE DISHES

Calabazas asadas, queso brie y gremolata    $240
Roasted pumpkin, brie cheese and gremolata

Papas boulangère / “Boulangère” potatoes     $230

Hongos, cebollas asadas y huevo poché    $230
Mushrooms, roasted onions and poached egg

Mix de hojas verdes / Mixed greens salad      $270

Puré de papas  / Mashed potatoes      $230

Arroz a la plancha con setas / Seared rice with mushrooms  $240

Remolacha, zanahoria, zucchini, tomate y queso de cabra  $240
Beetroot, carrot, zucchini, tomato and goat´s cheese

Vegetales al horno de barro / Mud-oven roasted vegetables   $320

Celiaco / Gluten freeSpa Choice / Vegetarian dish



POSTRES / DESSERTS

Celiaco / Gluten freeSpa Choice / Vegetarian dish

Domo de chocolate con leche, limón confitado y caramelo   $440
Milk chocolate dome, lemon confit and caramel

Crème brûlée de vainilla      $440
Vainilla crème brûlée

Panqueque con dulce de leche y salsa de chocolate   $360
Crepes with dulce de leche and chocolate sauce

Volcán de chocolate y frutos rojos     $400
Chocolate and berries lava cake

Apple crumble        $380

Flan de leche condensada, chantilly de chocolate    $380
Condensed milk flan and chocolate chantilly

Variedad de helados / Assorted ice cream    
2 bochas / 2 scoops       $300
3 bochas / 3 scoops       $380

Frutas de estación / Seasonal fruit     $350 

Salentein Single Vineyard Sauvignon Blanc 2014  500ml $960
Origen: Tunuyán, Valle de Uco. Mendoza

Cafayate Gran Linaje Torrontés Tardío 2017   500ml  $930
Origen: Cafayate. Salta

Terrazas Single Vineyard El Yaima Petit Manseng 2015 375ml $1300
Origen: San Carlos, Valle de Uco. Mendoza

VINOS DULCES / DESSERT WINE

Salentein Late Harvest Sauvignon Blanc 2014   $300

Malamado Solería Torrontés       $360

Malamado Malbec       $240

Rutini Malbec Encabezado 2014     $380



VINOS SUGERIDOS / WINE SUGGESTIONS

Vino Espumante / Sparkling Wine 
Alma 4 Pinot Noir – Chardonnay Brut Nature 2016. Valle de Uco, Mendoza $1350
Luigi Bosca Prestige Rosé. Luján de Cuyo, Mendoza    $2050
Aether Pinot Noir Brut Nature. San Patricio del Chañar, Neuquén   $2180
Baron B Brut Nature 2015. Valle de Uco. Mendoza     $2250
Cadus Méthode Champenoise. Valle de Uco, Mendoza    $2635

Vino blanco / White wine
Vuelà Sauvignon Blanc 2018. Los Chacayes, Mendoza    $690
Miras Pinot Salvaje 2017. Guerrico, Río Negro     $1000
CORTE / BLEND:  Sauvignon Blanc, Semillón

Las Perdices Albariño 2017. Agrelo, Mendoza     $1150
Mendel Semillón 2017. Paraje Altamira, Mendoza     $1160
Faena Torrontés 2018. Chilecito, La Rioja.      $1490
Gran Lurton Corte Friulano 2018. Los Chacayes, Mendoza    $1900
CORTE/BLEND: Tocai Friulano, Pinot Gris, Viognier

Luca G Lot Chardonnay 2013. Tupungato, Mendoza    $2150
Trapiche Gran Medalla Chardonnay 2014. Valle de Uco, Mendoza   $2950
Riccitelli Old Vines From Patagonia Semillón 2015. Allen, Río Negro  $3150

Vino Rosado / Rosé Wine
Luigi Bosca A Rosé is a Rosé is a Rosé 2017. Barrancas, Mendoza  $1300
CORTE/BLEND: Pinot Gris, Syrah

Mainqué Pinot Noir Rosé 2017. Mainqué, Río Negro    $1350

Vino Tinto / Red Wine
Altaland Cabernet Sauvignon by Laura Catena 2017. Cafayate, Salta  $780
Salentein Reserve Pinot Noir 2017. Valle de Uco, Mendoza    $920
Cafayate Gran Linaje Malbec 2017. Cafayate, Salta    $950
Traslapiedra Blend 2017. Paraje Altamira, Mendoza    $1050
CORTE/BLEND: Malbec, Cabernet Sauvignon, Merlot

Pyros Appellation Valle de Pedernal Syrah 2016. Valle de Pedernal, San Juan $1210
The Apple Doesn’t Fall Far From The Tree Bonarda 2015. Vistalba, Mendoza $1220
Antucura Single Vineyard Tani Cabernet Franc 2016. Vista Flores, Mendoza $1275
De Ángeles Malbec 2014. Vistalba, Mendoza     $1450
Cadus Blend de Alturas Malbec 2016. Luján de Cuyo y Valle de Uco. Mendoza $1510
Domingo Molina Cabernet Sauvignon 2014. Yacochuya, Salta   $1650
El Esteco Fincas Notables Tannat 2015. Cafayate, Salta    $1850
Alfredo Roca Reserva de Familia Tempranillo 2013. San Rafael, Mendoza  $1900
Barda Pinot Noir 2016. Mainqué, Río Negro     $2100
José Zuccardi Malbec 2013. Valle de Uco, Mendoza    $2700
Bramare Zingaretti Vineyard Malbec 2015. Valle de Uco, Mendoza  $5150
Cheval des Andes 2013. Las Compuertas, Mendoza     $8100
CORTE/BLEND: Malbec, Cabernet Sauvignon



VINOS POR COPA / WINE BY THE GLASS

AGUAS MINERALES / MINERAL WATER 
Eco de los Andes, Agua mineral natural de manantial. Tunuyán. Mendoza 500 cc   $140
Vaico, Agua mineral natural de manantial. San Carlos de Bariloche. Río Negro. 750 cc  $370 

Espumante / Sparkling 

Alma 4 Pinot Noir-Chardonnay 2016.  Valle de Uco, Mendoza                     $430

Alma 4 Pinot Noir Rosé 2015. Valle de Uco, Mendoza                                      $430

Vino blanco / White wine
Seco, ligero, refrescante        $350
Dry, light, refreshing

Aromático, frutado, floral       $350
Aromatic, fruity, floral

Seco, intenso, de gran volumen       $350
Dry, intense, high volume
 

Vino Rosado / Rosé Wine                                                                   $350
 
Vino Tinto / Red Wine
Ligero, fluido, delicado        $360
Light, fluid, delicate

Cuerpo medio, sabroso, expresivo      $360
Medium body, savory, expressive

Seco, intenso, voluminoso       $360
Dry, intense, voluminous

Vinos Dulces / Dessert Wines

Salentein Late Harvest Sauvignon Blanc 2014. Tunuyán, Mendoza           $300

Malamado Solería Torrontés. Santa Rosa, Mendoza                             $360

Malamado Malbec. Fray Luis Beltrán, Mendoza                                                 $240

Rutini Encabezado de Mlabec 2014. Tupungato, Mendoza                           $380

 

 



VINOS PARA COMPARTIR / WINES FOR SHARING

Baron B Cuvée Special Extra Brut Valle de Uco, Mendoza   $3700

Piedra Negra Reserva Malbec 2016 Los Chacayes, Mendoza  $1900

Anko Flor de Cardón Malbec 2015 Cafayate, Salta   $1970

Hey Malbec 2017 Valle de Uco, Mendoza     $2560

Mendel Malbec 2013 Perdriel, Mendoza     $3200

DV Catena Malbec-Malbec 2015 Luján de Cuyo, Mendoza   $4200

Matías Riccitelli Vineyard Selection Malbec 2013 Vistalba, Mendoza $4900

Altocedro La Consulta Select Blend 2015 Las Compuertas, Mendoza $4700
CORTE / BLEND:  Malbec, Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Syrah

Altar Uco Edad Media Blend 2015 Valle de Uco, Mendoza   $4900
CORTE / BLEND: Malbec, Cabernet Franc, Merlot

Bramare Luján de Cuyo Malbec 2013  Luján de Cuyo, Mendoza  $5750

Chacra 55 Pinot Noir 2016 Mainqué, Río Negro    $6400

Chacra 32 Pinot Noir 2015 Mainqué, Río Negro    $13100

M AG N U M S
1500 ml

ESPUMANTE

TINTOS


